


MEETING PACKAGE
     SELECTION



THAI BUFFET



(FOOD ONLY - MINIMUM 30 PERSONS)

JASMINE 

Starter 
A Variety of Seasonal Salads with a Selection of Dressings, Condiments, Breads & Butter ผัก
สลัดตามฤดกูาล น�า สลัดหลากชนิด และเครื�องเคียง และขนมป�งตา่งๆกบัเนย 
Spicy Papaya Salad (Som Tam) ส้มตํา
Deep-Fried Vegetable Spring Roll Serve with Sweet Plum Sauce (Por Pia Phak Tod) 

     ปอเป��ยะผักทอดเสรฟิพรอ้มน�าจิ�มบว๊ย
Soup ซุป

Ground Pork & Bean Curd Soup (Gaeng Jued Tao Hoo Moo Sap Saraitalay)
 แกงจดืเต้าหูห้มูสับสาหรา่ยทะเล

Main Course อาหารจานหลัก
Stir-Fried Pork with Fresh Chili (Moo Phad Prik Sod) หมูผดัพรกิสด
Steamed Sea Bass with Chili Lime Sauce (Pla Krapong Neung Ma Nao) ปลากะพงนึ�งมะนาว
Yellow Curry with Chicken & Potatoes (Gaeng Gari Gai) แกงกระหรี�ไก่
Stir-Fried Mixed Vegetables in Oyster Sauce & Garlic (Phad Phak Ruam) ผดัผักรวม
Steamed Jasmine Rice (Kao Suay) ขา้วสวย

Live Station  
Wok-Fried Rice Noodle with Your Choice of Chicken, Beef, Pork, Shrimp, Squid,

      Fish Ball & Condiments  ผัดเส้นหมี�และเนื�อสัตวม์ากมายที�มีใหค้ณุเลือก 
Desserts ของหวาน

Traditional Thai Desserts, ขนมไทย / Banana fritters กล้วยทอด, Steamed Pandan Layer Cake
ขนมชั�น, Candied Pumpkin ฟ�กทองเชื�อม, 

       Pandan Gnocchi with Palm Sugar Syrup and coconut ลอดช่อง 
A Selection of 4 Tropical Seasonal Fruit Carving, ผลไม้ตามฤดกูาล

A MINIMUM OF 30 GUESTS IS REQUIRED TO HOST A BUFFET-STYLE MEAL



ORCHID

Starter 
A Variety of Seasonal Salads with a Selection of Dressings, Condiments, Breads & Butter 

 ผักสลัดตามฤดกูาล น�า สลัดหลากชนิด และเครื�องเคียง และขนมป�งต่างๆกับเนย 
Thai Fresh Shrimp Chili Dips with Vegetables (Phak Jim Nam Prik Goong Sod) ผักจิ�มน�าพรกิกุ้งสด
Spicy Pork with Crispy Rice (Khao Tang Na Tang) ข้าวตังหน้าตั�ง

Soup ซุป
Chicken with Coconut Milk Soup (Tom Kha Gai) ต้มข่าไก่

Main Course อาหารจานหลัก
Roasted Chicken Breast with Chili Garlic Sauce (Kai Op Sod Ka Prao) อกไก่อบซอสกะเพรา
Stir-Fried Seafood with Chili Garlic, Green Pepper Corn (Talay Phad Kratiem Prick Thai) 

 ทะเลผัดกระเทียมพรกิไทย
Red Pork Curry in Kaffir Lime Leaves (Panaeng Moo) พะแนงหมู
Stir-Fried Bean Curd, Tomato with Sweet Chili Sauce (Pad Priew Wahn Tao Hoo) 

      ผัดเปรี�ยวหวานเต้าหู้
Steamed Jasmine Rice (Kao Suay) ข้าวสวย

Live Station 
Wok-Fried Yellow Phuket Noodle with Your Choice of Chicken, Beef, Pork, Shrimp, Squid, Fish
Ball & Condiments ผัดเส้นหมี�เหลืองและเนื�อสัตวม์ากมายที�มีใหค้ณุเลือก 

Desserts ของหวาน
Traditional Thai Desserts, ขนมไทย / Steamed Pandan Layer Cake ขนมชั�น, Thai Pudding with
Coconut Topping ขนมตะโก้ Sweet Potato in Syrup มันหวานเชื�อม, Pandan Gnocchi with Palm
Sugar Syrup & Coconut ลอดช่อง
A Selection of 4 Tropical Seasonal Fruit Carving, ผลไม้ตามฤดกูาล

(FOOD ONLY- MINIMUM 30 PERSONS)

A MINIMUM OF 30 GUESTS IS REQUIRED TO HOST A BUFFET-STYLE MEAL



THAI SET MENU



PEPPERMINT 

THAI SET MENUTHAI SET MENU 
(ALL INDIVIDUAL)

Salad สลัด
Yam Moo Yang - Spicy Grilled Pork Salad  ยําหมูยา่ง

Soup ซุป
Tom Kha Talay - Seafood Coconut Milk Soup ตม้ขา่
ทะเล

Main Crouse อาหารจานหลัก (Sharing for two)
Gang Kiew Warn Gai 

      Green Chicken Curry with Coconut Milk 
      แกงเขยีวหวานไก่

Poh Pia Goong 
      Deep-Fried Shrimp Spring Roll ปอเป��ยะกุง้

Phad Pak Ruam Mitr 
      Stir-Fried Seasonal Vegetables with Oyster Sauce
      ผัดผักรวมมติร

Kao Suay  Steamed Jasmine Rice ขา้วสวย
Desserts ของหวาน

Pumpkin Custard ฟ�กทองสังขยา

Salad สลัด
Yam Woon Sen - Spicy Glass Noodle with Shrimp 

      & Minced Chicken ยําวุน้เส้นกุง้และไกสั่บ
Soup ซุป

Clear Soup with Bean Curd & Minced Pork 
       แกงจดืเตา้หูห้มูสับ
Main Crouse อาหารจานหลัก (Sharing for two)

Panang Moo 
      Red Curry with Pork Meat พะแนงหมู

Poh Pia Pak 
      Deep-Fried Vegetable Spring Roll  ปอเป��ยะผัก

Phad Nor Mai Farang 
      Stir-Fried Asparagus with Oyster Sauce ผดัหน่อไมฝ้รั�ง

Kao Suay - Steamed Jasmine Rice ขา้วสวย
Desserts ของหวาน

Pandan Gnocchi with Palm Sugar Syrup & Coconut
       ลอดช่องกะท ิ

PANDAN GALANGAL
Salad สลัด

Yam Talay - Spicy Mixed Seafood Salad ยําทะเล
Soup ซุป

Tom Kha Gai Spicy Chicken in Coconut Milk Soup
with Lemongrass ตม้ข่าไก่

Main Crouse อาหารจานหลัก (Sharing for two)
Moo Phad Prik Thai Dam 

      Stir-Fried Pork with Black Pepper Corn  
      หมูผัดพรกิไทยดํา

Gai Hor Bai Toey 
      Deep-Fried Chicken Wrapped in Pandanus Leave
      ไก่หอ่ใบเตย

Phad Nor Mai Farang - Stir-Fried Asparagus 
      with Oyster Sauce ผัดหนอ่ไมฝ้รั�ง

Kao Suay - Steamed Jasmine Rice ขา้วสวย
Desserts ของหวาน

Thai Sweet Rice Balls in Coconut Milk บวัลอย

GINGER
Salad สลัด

Plha Goong – Spicy Prawn Salad with Chili
Roasted Paste, Lemongrass & Mint Leaf 

      พล่ากุง้
Soup ซุป

Tom Yam Pho Teak Gai – Hot & Chicken 
      Soup with Lemongrass Chili & Basil 
      ตม้ยําโป�ะแตกไก่
Main Course อาหารจานหลัก (Sharing for two)

Gaeng Kiew Whan Look Chin Pla Green Curry
with Fish Ball แกงเขยีวหวานลูกชิ�นปลา
Gai Hor Bai Toey - Deep-Fried Chicken

      Wrapped in Pandanus Leaves ไก่หอ่ใบเตย
Gung Phad Broccoli - Stir-Fried Shrimp

      & Broccoli with Oyster Sauce กุง้ผัดบล็อกโคลี
Kao Suay - Steamed Jasmine Rice ขา้วสวย

Desserts ของหวาน
Black Sticky Rice with Longan ข้าวเหนียวดําลําใย

(FOOD ONLY-MAXIMUM 30 PERSONS)

A MINIMUM OF 30 GUESTS IS REQUIRED TO HOST THAI SET-STYLE-MEAL



COFFEE BREAK



SELECT 2 KIND OF JUICES
 เครื�องดื�ม 2 ชนดิ

STAND UP MORNING BREAK

Choices Of Juices : 
Orange Juice น�าส้ม
Lychee Juice น�าลิ�นจี�

Selection Of Coffee and Tea ชาและกาแฟ

Chicken Cheese Quesadilla, Tomato Salsa & Guacamole 
      พิซซ่าเมก็ซิกนัสอดไส้ไก่และชีสเสรฟิพรอ้มกับ
      ซัลซามะเขอืเทศและสลัดอโวคาโด

Deep-Fried Vegetable Spring Roll ปอเป��ยะทอดกรอบไส้ผกั
Miniature Chicken Curry Puff มินพัิฟซอสแกงกะหรี�ไก่
Miniature Ham & Pineapple Pizza มนิพิิชซ่า หน้าฮาวายเอี�ยน
Vegetable Curry Puff พัฟไส้แกงกะหรี�ผกั
Potato Chicken Croquet with Tomato Sauce

       ครอ็กเกรไ้ก ่เสรฟิพรอ้มซอสมะเขอืเทศ
Mushroom Quiche คชีเหด็ 
Samosa Cocktail with Tomato Sauce 

      ซาโมซ่าเสรฟิพรอ้มซอสมะเขอืเทศ
Fried Tofu Skewers with Spicy Peanut Sauce 

      (“Gado-Gado” Indonesia Style) เตา้หูท้อดเสียบไม ้
      เสรฟิพรอ้มซอสถั�วแบบเผด็

Pan-Fried Japanese Pork Gyoza Dumpling เกี�ยวซ่าหมู

Almond Croissant ครวัซองตอ์ลัมอนด์
Cinnamon Danish Roll ซินนามอนโรล
Chocolate Croissant ครวัซองตช็์อกโกแลต
Plain Croissant ครวัซองตธ์รรมดา
Apple Danish เดนชิแอปเป��ล
Blueberry Danish เดนชิบลูเบอรร์ี�
Strawberry Danish เดนชิสตรอวเ์บอรร์ี�
Chocolate Muffin มฟัฟ�นช็อกโกแลต
Chocolate Brownie บราวนี�ช็อกโกแลต
Vanilla Cup Cake คพัเคก้รสวานลิลา

SELECT 2 KIND OF PASTRIES 
สามารถเลือกของหวานได ้2 ชนดิ 

Egg Sandwich แซนวชิไข่
Tuna Sandwich แซนวชิไส้ทนู่า
Grilled Vegetables Sandwich แซนวนิผกักรลิ
Ham & Cheese Sandwich แฮมชีสแซนวชิ
B.L.T Sandwich แซนวชิไส้ เบคอน ผักกาดแก้วและมะเขอืเทศ
Crab Meat Salad, Ebiko Roe Sandwich 

      แซนวชิสลัดปูและไขกุ่ง้
Grilled Vegetables with Spicy Tomato Tortillas Rolls
แป�งตอรต์ญิา่สอดไส้ผักยา่งและมะเขอืเทศรสเผ็ด
Whole Wheat Croissant Smoked Chicken & Cheese
ครวัซองตโ์ฮลวทีไกร่มควนัและชีส

SELECT 1 KIND OF SANDWICH 
สามารถเลือกแซนวสิได ้2 ชนดิ 

SELECT 2 KIND OF SAVORY
 สามารถเลอืกอาหารวา่งได้ 2 ชนดิ 

CREATE YOUR OWN COFFEE BREAK

A MINIMUM OF 30 GUESTS IS REQUIRED  TO HOST A  COFFEE BREAK-STYLE-MEAL



 CREATE YOUR OWN COFFEE BREAK

AFTERNOON POUR

Miniature Chicken Schnitzels Burger
มินิเบอรเ์กอรไ์ก่
Deep Fried Shrimp Cake, Sweet Plum Sauce 

       ทอดมนักุง้และน�าจิ�มบว๊ย
Steamed Pork Bun ซาลาเปาไส้หมู
Deep-Fried Breaded Shrimp on Toast with Plum
Sauce ขนมป�งหน้ากุง้เสรฟิพรอ้มซอสบว๊ย
Mushroom Arancini with Garlic Cream & Tomato
Basil Sauce เหด็ชุปแป�งทอดสไตลอติาลีเสรฟิพรอ้ม
ซอสครมีกระเทียมและซอสโหระพา
Pork Meat Ball Basil Tomato Burger เบอรเ์กอรห์มู
Thai Fish Cake & Sweet Chili Sauce 

      ทอดมนัปลาเสรฟิพรอ้มซอสพรกิ
Fish & Chips with Tartar Sauce 

      ฟ�ชแอนดชิปส์ เสรฟิพรอ้มซอสทารทาร์
Miniature Margarita Pizza มนิพิิซซ่ามารก์ารติา้

Vanilla Glazed Doughnut โดนัทเคลือบน�าตาลวานลิา
Strawberry Swiss Roll เคก้โรลสตรอเบอรี�
Thai Dessert (Foy-Thong) ขนมไทย (ฝอยทอง)
Banana, Caramel Muffin มฟัฟ�นรสกล้วยคาลาเมล
Pandan Cake เคก้ใบเตย
Eclair Coffee เอแคลรร์สกาแฟ
Apple Pie พายแอปเป��ล
Pavlova เมอรแ์รงหนา้ผลไม้
Chocolate Ganache Tart ทารต์ช็อคโกแลต
Red Velvet Cupcake คพัเคก้เรดเวลเวท
Green Tea Cake เคก้รสชาเขยีว
Thai Dessert (Woon-Ka-Ti) ขนมไทย (วุน้กะทิ)

Whole Wheat Croissant Smoked Chicken & Cheese
      แซนวซิครวัซองคธ์ญัพืชไส้อกไก่ รมควนัและชีส

B.L.T Sandwich แซนวซิไส้เบคอน ผักกาดแก้วและมะเขอืเทศ
Smoked Salmon Dill Mustard Sesame Bagel 

      เบเกลิงาแซนดวซิสอดไส้แซลมอนรมควนัและซอสมสัตารด์
Chicken Piccata Sandwich แซนวซิไกชุ่ปไขท่อด
Scandinavian Toast
Mediterranean Grilled Vegetables Sandwich
Crispy Bacon Sandwich

SELECT 2 KIND OF JUICES
 เครื�องดื�ม 2 ชนดิ

SELECT 2 KIND OF PASTRIES 
สามารถเลอืกของหวานได ้2 ชนดิ 

SELECT 1 KIND OF SANDWICH 
สามารถเลอืกแซนวสิได ้2 ชนดิ 

SELECT 2 KIND OF SAVORY
 สามารถเลอืกอาหารวา่งได ้2 ชนดิ 

Choices Of Juices : 
Orange Juice น�าส้ม
Lychee Juice น�าลิ�นจี�

Selection Of Coffee and Tea ชาและกาแฟ

A MINIMUM OF 30 GUESTS IS REQUIRED  TO HOST A  COFFEE BREAK-STYLE-MEAL




